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Präsentation Gourmet-Artikel:  

Delikatessen, Feinkost und getrocknete 

Früchte 

 



Getränke 
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GETRÄNKEPULVER "WINTERZEIT„ 

Zaubern Sie aus einfachen Säften, Tees oder Wein wärmende, winterliche 

Verführungen! Einfach unser feines Getränkepulver mit der erwärmten 

Flüssigkeit verrühren. Süße, süffige Kompositionen aus feinstem Zucker, 

frischem Zimt und einer Prise Nelken. Ein Genuss an kalten 

Winterabenden! Auch zum Verfeinern von Desserts und Eis bestens 

geeignet. 

 

GRANATAPFEL PREMI-Früchtetee aromatisiert-100 g 

Früchtetee aromatisiert. Süß-herber Granatapfel mit feiner Vanille! 



Gewürze 
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KNOBLAUCH-CHILI 150 g Gewürzmischung 

Einfache aber vielseitige Gewürzmischung für pikant-scharfe 

Delikatessen. Besonders zu empfehlen für die mediterrane und asiatische 

Küche. Wir empfehlen eine Verwendung in der Gewürzmühle. 

 

KRÄUTER-KNOBLAUCH ÖL  Rapsöl aromatisiert 

Rapsöl aromatisiert. Verfeinert mit Auszügen von Rosmarin, Thymian, 

Oregano und Knoblauch. Seine delikate Würze gibt herzhaften Salaten 

und Fischgerichten ein unvergleichliches, herzhaftes Aroma. Der 

Feinschmecker genießt es einfach pur auf einer gerösteten 

Weißbrotscheibe. Herkunft: Deutschland, Farbe: hellgelb. 



Gewürze 
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Mexico Dip 95g Gewürzzubereitung 

Fruchtig- würziger Dip. Als Dip oder Sauce zu Kartoffeln, Fleisch, Fisch, 

Rohkost oder auf Brot.  

 

BRUSCETTA Gewürzzubereitung 110 g Gewürzmischung 

Der italienische Klassiker. Eine würzige Basis, mit der Sie Weißbrot- oder 

Chiabattascheiben bestreichen, um sie anschließend zu rösten. Mit 

Schinken, Salami oder Käse usw. ein typisch italienischer Appetitmacher. 



Gewürze 
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DIP - SCHÄTZE 3er-Geschenk-Set: Kräuter Dip 25 g 

Attraktives Geschenk-Set mit einer Auswahl köstlicher Dips. 3er-Geschenk-Set bestehend aus: 

Knoblauch Dip 60 g. Der vielseitige Klassiker, abgerundet mit feinen Kräutern. Zubereitung: 4 Teelöffel Gewürzzubereitung mit 

etwas heißem Wasser aufgießen, mit 250 g Crème fraîche verrühren und 15 Min. ziehen lassen. Mit etwas fein gehackter oder 

geraspelter Salatgurke verfeinern. Verwendung: Als Dip oder Sauce zu Gegrilltem, Rohkost oder Fondue. 

Kräuter Dip 25 g. Mild und delikat. Das Must-have für alle, die keinen Knoblauch mögen. Zubereitung: 6 bis 8 Teelöffel 

Gewürzzubereitung mit etwas heißem Wasser aufgießen, mit 250 g Crème fraîche verrühren und 15 Min. ziehen lassen. Mit 

frischer Kresse oder Knoblauch verfeinern. Verwendung: Als Dip oder Sauce zu Gegrilltem, Pellkartoffeln, Fisch oder auf 

frischem Brot. 

Tomaten Dip 45 g. Fruchtig-pikanter Dip mit intensivem Knoblauch-Geschmack. Zubereitung: 6 bis 8 Teelöffel 

Gewürzzubereitung mit etwas heißem Wasser aufgießen, mit 250 g Crème fraîche verrühren und 15 Min. ziehen lassen. Mit 

frischem Basilikum verfeinern. Verwendung: Als Dip oder Sauce zu Gegrilltem, Fondue oder als würziger Brotaufstrich. 



Salz 
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INDISCHES PYRAMIDENFLOCKENSALZ 13 g Flachbodenglas 

Das indische Pyramidenflockensalz ist ein Meersalz, das wohl zu den 

feinsten Gourmetsalzen der Welt gehört. Anders als die üblichen Salz wird 

das Pyramidensalz Indiens fast ausschließlich als Finishing-Salz zum 

Nachwürzen bei Tisch verwendet. Das Pyramidensalz Indiens wird von 

Kennern sogar mehr geschätzt als ein Fleur de Sel. 

 

SCHWARZES HAWAII SALZ mit vulkanischer Aktivkohle 24 g 

Flachbodenglas 

Dieses aus dem Pazifischen Ozean stammende Meersalz des Hawaii-

Archipels wird in Trocknungsbecken aus gereinigten Lava-Felsen 

gewonnen. Als „Finish“ für helle Gemüse, Fisch, Sushi, und Tofugerichte 

hervorragend geeignet. 



Süßes 
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MOUSSE AU VIN BLANC 100 g in Natrontüte rot 
Ein exklusiver Genussmoment. 

 

 

MOUSSE AU CHOCOLAT 100 g in Natrontüte rot 

Die klassische französische Nachspeise aus dunkler Schokolade. 



Spirituosen 
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GROSSMUTTERS BACKAPFEL LIKÖR 18% vol  200 ml 

Fruchtig, saftig, süffig. Feine Geschmacksnote nach weihnachtlichen 

Gewürzen: Zimt, Kardamom und Koriander. Auch mit Sahnehäubchen 

heiß gemacht sehr lecker. 

 

WALDHIMBEERE LIKÖR mit Grappa verfeinert 20 % vol 

Köstliche Fruchtaromen. Zartduftig und lieblich-süß. Besonders lecker 

über Eis und Vanillecreme. Farbe: rot. 

 



Spirituosen 
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ALTER LAUX - WILLIAMS Spirituose 

Typischer Duft. Voller Fruchtgeschmack, sehr weich und mild. 

Obstspirituose mit Fruchtauszug. Herkunft: Mosel, Farbe: goldgelb. 

 

 

SINGLE MALT WHISKY 40% vol 200 ml 

Auf Anforderung senden wir Ihnen gerne eine Geschmacksbeschreibung 

zu dem sich derzeit im Verkauf befindlichen Whisky. 

 



Spirituosen 
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VANILLEKIPFERL SAHNELIKÖR 17 % vol 

Schmeckt wie ein frisch gebackener Vanillekipferl! Herrlicher Winterlikör, 

sehr lecker auf Eis! Farbe: gelb 

 

TRÜFFEL SAHNELIKÖR 18 % vol 

Erinnert an edelste Pralinen mit Trüffel Sahnelikör. Die Rebsorten Pinot 

Noir, Pinot Meunier und Chardonnay bilden die Grundlage des Eau de vie, 

aus dem der berühmte Tresterbrand der Champagne destilliert wird. 

Farbe: weiß. 

 



Süßes 
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FRÜCHTEPOWER 

Bunte Fruchtmischung, sieht gut aus - kommt gut an. 

 

 

MINZ-KISSEN mit Füllung 

Frischer Minz-Geschmack trifft zarten Schokoladen-Kern. 

 



Süßes 
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ESPRESSO-KISSEN mit Füllung 

Leckerer Kaffee-Kick zum Genießen - mit kräftigem Espresso-Aroma 

 

 

SCHOKOLADEN NUDEL-SPEZIALITÄT 200 g 

Süße Nudeln sind eine ausgefallene Dessert-Variante. Mit frischen 

Früchten, Kompott, Eiscreme oder süßer Sauce - ein Traum. 
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Getrocknete Früchte aus Südtirol 



Getrocknete Früchte 
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Produkte: 

getrocknete Äpfel 50 g / 100 g 

getrocknete Weirouge 50 g 

getrocknete Marillen 50 g 

getrocknete Erdbeeren 40 g 

 

Hersteller: 

Herstellung im Familienbetrieb 

Herstellung inmitten des Vinschgaus in Südtirol 

Hänge auf 900 m Meereshöhe 

ausgeglichenes Klima 



Getrocknete Früchte 
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Besonderheiten: 

• erstklassiges, unbehandeltes Trockenobst, ohne Zusatzstoffe 

• qualitativ hochwertiges Obst aus eigenem Anbau 

• kontrollierte, sonnengereifte Früchte 

• mit speziellem Verfahren luftgetrocknet: Fruchtzucker, Nährstoffe, 

Mineralien, Vitamine, Geschmack und Aromastoffe bleiben dabei 

erhalten 



Global Innovations Germany GmbH & Co. KG 
Im Paesch 11 

D-54340 Longuich 

Tel + 49 (0) 6502 – 930 86 – 0 

Fax + 49 (0) 6502 – 930 86 – 29 

info@globalinnovations.de 

www. globalinnovations.de 

 

 

Die Anpassung unserer Produkte an Ihre individuellen Bedürfnisse  ist unter Beibehaltung des Patent-

schutzes  möglich. Darüber hinaus freuen wir uns auf Ihre eigenen Ideen und individuellen Anfragen. 

 

* Alle Logos und Markennamen auf den Bildern in dieser Präsentation dienen lediglich der Veranschaulichung.  

Es besteht nicht zwingend eine Kooperation zwischen uns und dem jeweiligen Unternehmen. 


